KW 43/ 20.-24.10.25

Preis

(A CATERING

Mitarbotter | Preis Gaste Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
11:15 Uhr - 13:30 Uhr
Suppe / Vorspeise 1,65 € 1,86 € Karottencremesuppe Tomatencremesuppe a Tagessuppe Brokkolicremesuppe a Dasiﬁgﬁ;@i&gﬁgig? ein

h,j,k

Schinkennudeln Wok-Pfanne

. Schweineriickensteak in Gebackenes Schollenfilet mit Gemuse und Duftreis
i 540 € 6,48 € . .
Ha_uptgerlf:ht ohne Beilagen | (ohne Beilagen mit Tomgtenﬁoﬁe und adg Honig-Senf mariniert h,i 3 St. Schwglnswurstel a,h.i | mit Kartoffel-Gurken-Salat und | a,d,g dazu Hahnchenbrust 6,90 €
Fl ( g ( g
eischgericht 415€,) 4,98 €) Reibekase mit Kartoffelpiiree und Senf
intern 5.40€. Gast 6.48€ dazu Bratkartoffeln Remoulade oder Garnelen 9,90 €

(intern 5,40€, Gast 6,48€) | (@) @ @ © | (ciste828€bzw. 11,88¢) | ©

Gemiisebeilage 1,25 € 1,50 € Blumenkohl Rosenkohl Sauerkraut Karotte Tagesgemiise

Rosenkohl-Kartoffel- Vegetarisches Pad Thai Veganes Kichererbsen-
vegetarisches 498 € 508 € Gemiise mit Reisbandnudeln, Tofu, dik Curry hi Bulgur Pflanzerl ad Wok-Pfanne hik
Hauptgericht ’ ’ aus dem Ofen mit Feta und ' Gemuse, Erdnisse und 19 mit Brokkoli ! auf Rahmspinat 09 mit Gemuse und Duftreis )
Kréuter-Dip Limette dazu Basmatireis @ @ @
R a,d,g,1ﬂé R a dlgA;G - -
Rinderbraten Rinderbraten
Aktionsgerichte mit Kartoffelknédel und mit Kartoffelknédel und
Blaukraut dazu RotweinsoRe @ Blaukraut dazu RotweinsoRe @
Preis Mitarbeiter 0,00 € 9,90 € 9,90 € 0,00 € 0,00 €
Preis Gaste 0,00 € 11,88 € 11,88 € 0,00 € 0,00 €

Salatbar: Auswahl von frischen Salaten und Dressings je 100g a 1,25€ / frisches Obst mundgerecht geschnitten je 100g & 1,35 €.
Obst und Salat nicht gemischt auf den Teller legen. Bitte verwenden Sie fur Salat und Obst separate Teller, da sonst der Preis fur Obst berrechnet wird. Gemuse- und Sattigungsbeilagen kénnen bei Hauptgerichten nicht als

halbe Portion herrausgegeben werden. Saucen fir Beilagen und Tagesgemiise werden mit 0,45 € berechnet.

1,25€

1,50 €

Dessert "Wechselnde Nachspeisen"
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d2=Hartweizen d3=Gerste d4=Hafer,e=Krebstiere,g=Huhnerei,h=Sellerie,i=Senf,j=Sesam,k=Soja,|I=Schwefeldioxid,m=Lupine,n=Weichtiere,

enthalt Phenylalaninquelle, 13 gewachst,14 mit Taurin,15 =mit Nitritpdkelsalz,16 mit Alkohol / Aroma

Allergene:a= Milcheiweil} / Laktose,b=Erdnuss,c=Schalenfriichte c1 Mandeln c2 Haselniisse c3 Walniisse c4 Kaschunlsse c5 Pecaniisse c6 Paraniisse c7 Pistazien c8 Macadamianlsse,d=Glutenhaltiges Getreide d1=Roggen-Gluten

Zusatzstoffe:1 mit=Farbstoff,2=mit Konservierungsstoffe,3= mit Antioxidationsmittel,4= mit Geschmacksverstarker,5=geschwefelt,6=geschwarzt,7= mit Phosphat,8=fetthaltige Glasur,9 koffeinhaltig,10=chininhaltig,11 =mit StRungsmittel,12

Fiir Gaste der Deutschen Rentenversicherung Bayern Siid sowie externe Mittagsgéste wird ein Verwaltungskostenzuschlag in H6he von 20% auf den Verzehrspreis erhoben.




