) &
SORELIA CATERING

e
KW49/01.12.-05.12.2025 Preis Preis
Mitarbeiter | externe Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
11:30 Uhr - 14:00 Uhr Alpenhain Gaste
1 inklusive | 1 inklusive i
Suppe / Salat oder zzgl. | oder zzgl. Salat oder Suppe Salat oder Suppe Salat oder Suppe Salat oder Suppe s 'I;a?ezbell;lge
2,50 € 2,50 € alat oder suppe
Schweineschnitzel Asiatisch marinierte . Gelbes Thai Curry
Mitt icht 1 Hackbraten "Wiener Art" Hahnchenstreifen Gulasch vom Schwein mit Karotten und Zuckerschoten
"Floehmriontn | 440€ | 9.90€ mit Kartoffelpiiree und [ don: . ads | . anix : 5 2dan dazu Reis ik
eischgericht RahmsoRe mit Bratkartoffeln, mit gebratenen Eiernudeln und mit Semmelknddel Tooping: Hahnchenstreifen oder
@ Preiselbeeren und Zitrone @ Gemdsestreifen @ @ PP g'RotbarschfiIet
) ) Graupenrisotto . . Blumenkohl-Brokkoli- Hausgemachter Milchreis
M veartann . | 440€ | 990€ mit Roter Bete und wn | Spaghettl Arapiatia ), Auflauf ads mit Kirschen und .
Ziegenkase dazu Reis und Krauterquark @ Zimt-Zucker
. Ab Dienstag 02.12.25 1/4 Grillente mit Rahmwirsing und Serviettenlanddel
solange der Vorrat reicht Mitarbeiter: 7,40 €  externe Graste: 15,50 €
Nachspeisen 1,50 € Wechselnde Nachspeisenauswahl in der Kihlung.
Externe Gaste (keine . . X .
Angesteliten der Firma Externe Gaste bezahlen fiir das Mittagessen inkl. Suppe oder Salat 9,90 €
Alpenhain)
@ Schwein =S @ Rind =R @ Hahnchen = H /Pute =P @ Lamm=L

Fisch=F

@ vegan =VE

@/egetarisch =V

| Allergene.a

haltenl Alle-Rreisessimu=inks=ive

d2=Hartweizen d3=Gerste d4=Hafer,e=Krebstiere F=Fische und daraus gewonnene Erzeugniss,g=Hihnerei,h=Sellerie,i=Senf,j=Sesam,k=Soja,|=Schwefeldioxid,m=Lupine,n=Weichtiere,
Zusatzstoffe:1= mit Farbstoff,2=mit Konservierungsstoffe,3= mit Antioxidationsmittel,4= mit Geschmacksverstarker,5=geschwefelt,6=geschwarzt,7= mit Phosphat,8=fetthaltige Glasur,9 koffeinhaltig,10=chininhaltig,11 =mit

SiRungsmittel, 12 enthalt Phenylalaninquelle, 13 gewachst,14 mit Taurin,15 =mit Nitritpdkelsalz,16 mit Alkohol / Aroma




