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Friihstiickskarte

werktags: Montag — Freitag von 7:00 — 10:30 Uhr

lhre Bestellungen nehmen wir gern am Tisch auf. Zum Bezahlen bitten wir Sie an
die Theke zu kommen.

Franzosisches Friihstlick 5,90 €

1 luftiges Buttercroissant/ Butter/ hausgemachte Marmelade/ Naturjoghurt mit
Obst und Honig

Brezen Friihstiick 7,50 €

2 Brezen/ Alpenhain Obazda/ Butter/ hausgemachter Frischkase/
2 Freilandeier im Glas

Klassisches Friihstiick 12,50 €

Kochschinken/ Schwarzwaélder Schinken/ Salami/ Schnittkdse/ Alpenhain-
Klosterkdse/ weiches Landei/ hausgemachtes Granola mit Joghurt, Obst und
Honig/ hausgemachte Erdbeermarmelade/ Butter/ Brotkorb, Glas Orangensaft

Kaseglocken Fruhstiick 12,50 €

Schnittkdse/ Hartkdse/ Tete de Moine / Alpenhain-Klosterkdse/ Alpenhain-
Obazda/ Obst/ hausgemachtes Granola mit Joghurt, Obst und Honig / Rihrei
,hatur” aus 2 Freilandeiern/ hausgemachte Marmelade/ Butter/ Brotkorb/ Glas
Orangensaft

Bayern Friihstiick 4,90 €

2 Minchner WeiBwiurste/ Handlmaier Senf/ Breze

dazu Schweiger Weifbier: 2,99 €



Friihstiuick fiir Kinder 6,50 €

1 Semmel/ Butter/ hausgemachte Marmelade/ Apfelspalten/ Rihrei mit

Schinkenwirfeln/ Kinder Cappuccino/ Mandala & Stifte

Vital Friihstiick 12,50 €

Alpenbowl mit Naturjoghurt, hausgemachtes Granola, Obst, BeerensoRe, Niisse

und Honig/ Alpenhain Opflanzda (vegan) mit Gurkenscheiben/ gerostetes

Vollkornbrot/ Butter/zweierlei hausgemachter Frischkdse/ hausgemachte

Marmelade/ Glas Shrub-Schorle 0,2I (Fruchtsirup auf Apfelessigbasis)

Zeit zu zweit 29,50 €

Wurst und Kaseauswahl (Kochschinken, Schwarzwalder Schinken, Salami,

Schnittkdse, Alpenhain Klosterkase, Tete de Moine)/ Raucherlachs mit Senf-Dill-

SoRe/ 2 Schalen Rihreier mit Speck/ 2 Glaser hausgemachtes Granola mit Joghurt,

Obst und Honig/ Alpenhain Obazda/ hausgemachter Frischkdse mit Gurken/

Butter/ Marmelade/ Brotkorb/ 2 Glaser Prosecco oder Orangensaft

Fiir Extras zum Friihstiick, wie Eierspeisen, Musli und Joghurt, Semmeln,

Portion Marmelade usw. bitte gern bei unserem Service anfragen.

Hausgemachter Kuchen, verschiedene Sorten, 3,00 €

Kaffee Crema 2,60 €
Cappuccino 3,10 €
Espresso 2,00 €
Espresso Doppio 2,20 €
Milchkaffee 3,20 €

Latte Macchiato 3,20 €

HeiBgetranke

Cafe Latte Fredo 3,80 € (mit Eiswrfeln)
Chai Latte 3,80 €
Tasse Tee 1,90 €
HeiRe Schokolade 3,30 €

Moccachino 3,80 €

Unsere Kaffeeauswahl bieten wir auch koffeinfrei sowie mit Hafermilch (+0,50 €)

an.



Kaltgetranke

Shrub-Schorle 0,5I 2,90 €

Fruchtsirup auf Apfelessigbasis mit

Mineralwasser aufgegossen, zur Auswahl:

Mineralwasser 0,5I| 1,30 €

Rhabarber-Erdbeere/ Birne/ Zitrone-Rosmarin/ Ananas-Minze

Schorlen 0,5I 1,70 €
Red Bull 0,33 2,30 €

Hausgemachter Eistee 0,41 4,50€

Friichte Tee, Eiswlirfel, Zucker,
Zitrone, Orangensaft

Glas Prosecco Valdo 0,1I 3,90 €
WeiRwein 0,2l

Chardonnay 7,80 €
Kleinstein Cantina, Bozen Sidtirol
Rotwein 0,2|

Primitivo 6,20 €

Riserva Masseria La Volpe Apulien

Aperol Sprizz 0,2I 5,50 €

Orangensaft 0,2 | 2,50 €
Cola, Fanta 0,33l 1,70 €
Schweiger Bier 0,5| 2,99 €

Helles, Weifsbier, Russ,
alkoholfreies Bier

Flasche Prosecco Valdo 0,75 26,50 €

Riesling 5,20 €
Buntsandstein, Stefan Meyer, Pfalz

Blauer Zweigelt 4,50 €
Bassgeige Bauer, Niederdsterreich

Sarti Rossa Sprizz 6,50 €

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten finden Sie unsere Allergeneliste

als Aushang in der Kaseglocke oder sprechen Sie gerne unsere Servicekrafte an.

Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher MwSt.
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