
Herzlich Willkommen – schön, dass Sie da sind!

Speisen 
& 

Getränke

Betreiber: Sorelia Catering GmbH
www.sorelia.de



Frühstückskarte 

werktags • Montag – Freitag • 7:00 – 11:00 Uhr 

Ihre Bestellungen nehmen wir gern am Tisch auf. Zum Bezahlen bitten wir Sie an 

die Theke zu kommen. 

 

Klassisches Frühstück - 15,50 €  

Krustenschinken • Salami • Schnittkäse • Alpenhain-Klosterkäse • weiches Landei 

Bircher Müsli mit geriebenen Apfel, Nüsse & Honig • hausgemachte Marmelade 

Butter • Brotkorb • Glas Orangensaft 0,2l (a,c,d,g) 

 

Käseglocken Frühstück - 15,50 €  

Schnittkäse • Hartkäse • Tete de Moine • Alpenhain-Klosterkäse • Alpenhain-

Obazda • frische Früchte • hausgemachtes Granola mit Joghurt, Obst und Honig 

weiches Landei • hausgemachte Marmelade • Butter • Brotkorb     

Glas Orangensaft 0,2l (a,c,d,g) 

 

Frühstück für Kinder - 6,50 € 

Semmel • Butter • hausgemachte Marmelade • Apfelspalten • Rührei mit 

Schinkenwürfeln • Kinder Cappuccino • Mandala & Stifte (a,d,g) 

 

Zeit zu zweit - 35,00 € für 2 Personen 

Krustenschinken • Parmaschinken • Salami • Schnittkäse • Alpenhain Klosterkäse 

Tete de Moine • Hartkäse • Räucherlachs • 2 Schalen Freiland-Rühreier mit Pesto   

2 Gläser hausgemachtes Granola mit Joghurt, Obst & Honig • Alpenhain Obazda 

Melone • hausgemachter Frischkäse • Butter • Marmelade • Brotkorb   

2 Gläser Prosecco 0,1l oder Orangensaft 0,2l (a,c,d,g,f) 

 

 

 



Green & Golden - 13,50 € 

große Scheibe geröstetes Holzofenbrot • Curry-Hummus • Rote Bete-Hummus 

Avocado • Tomate • 2 Freiland-Spiegeleier • Balsamico Glace          

Glas Shrup-Schorle 0,2l (Fruchtsirup auf Apfelessigbasis) (d,g) 

 

Farmhouse Crunch - 13,50 € 

große Scheibe geröstetes Holzofenbrot • Kräuterfrischkäse • Tomate • Gurke                                                 

2 Freiland-Spiegeleier • gebratener Speck • Balsamico Glace                                                   

Glas Orangensaft 0,2l (a,d,g) 

 

Französisches Frühstück - 6,50 €  

Luftiges Buttercroissant • Butter • hausgemachte Marmelade • Naturjoghurt mit 

Obst & Honig (a,d,g) 

 

Lachs-Croissant-Special - 13,50 €                                                                                                       
Luftiges Buttercroissant • Avocado Creme • Rührei aus 2 Freilandeiern 

Räucherlachs • Rucola • Tomate • Balsamico Creme (a,d,g,f) 

 

Müsli und Joghurt 

Bichermüsli • geriebener Apfel • Nüsse • Honig (a,c,d)                                                                

im Weckglas á 100g - 3,50 €  in der Schale á 300g - 7,90 € 

Natur Joghurt • hausgemachtes Granola • frische Früchte • Honig (a,c,d) 

im Weckglas á 100g - 3,50 €  in der Schale á 300g - 7,90 € 

Natur Joghurt • frische Früchte • Honig • Mandelblättchen (a,c) 

im Weckglas á 100g - 3,50 €  in der Schale á 300g - 7,90 € 

 

 

 



Eierspeisen 

Rührei „natur“ aus 3 Freiland-Eiern mit Brot - 5,40 € (d,g) 

+ Schinken 1,50 € 

+ gebratener Speck 2,00 € 

+Tomate 1,50 € 

+ Lachs 3,00 € (f) 

Zwei Freiland-Spiegeleier mit Brot - 3,80 € (d,g) 

Weiches Freiland-Ei - 1,80 € (g) 

 

Extras zum Frühstück 

Wurst-/ Käseteller ca. 150g - 5,50 € (a) 

Lachsteller ca. 120g - 8,50 € (f) 

Butter, Marmelade, Honig, Nutella je Portion - 1,50 € 

Kräuter-Frischkäse, Alpenhain Obazda, Avocado-Creme, Hummus 40g - 2,50 € (a) 

Mini Semmel oder Scheibe Brot je - 0,70 € (d) 

Breze oder Kaisersemmel - 0,90 € (d) 

Vollkornsemmel - 1,20 € (d) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Hausgemachter Kuchen - 3,50 € (a,c,d,g) 

Hausgemachte Espressotörtchen oder Florentiner je - 2,30 € (a,c,d,g) 

Hausgemachte Petit Four - 3,20 € (a,c,d,g) 

-solange der Vorrat reicht-  

 

Heißgetränke 

Kaffee Crema 2,60 €   Chai Latte          3,80 € 

Cappuccino  3,10 €   Tasse Tee         2,90 € 

Espresso  2,00 €   (Grün, Frucht, Waldfrucht, Schwarz, Rooibos, 

Almkräuter, Bergkräuter, Minze) 
 

Espresso Doppio 2,20 €   Heiße Schokolade        3,80 € 
                                                                   (Zartbitter, Vollmilch oder weiß) 

 

Milchkaffee  3,20 €   Moccachino         3,80 € 

Latte Macchiato 3,20 €                       Heiße Zitrone-Ingwer  3,80 € 

 

Unsere Kaffeeauswahl bieten wir auch koffeinfrei und mit Hafermilch an. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Kaltgetränke 

 

Shrub-Schorle 0,5l   2,90 €  Mineralwasser 0,5l   2,40 € 

Fruchtsirup auf Apfelessigbasis mit  
Mineralwasser aufgegossen, zur Auswahl:  
Rhabarber-Erdbeere / Zitrone-Rosmarin/ Blutorange/ Himbeere/ Holunder / 
Ananas-Minze / Mango-Orange / Aprikose/ Erdbeer-Traube 
 
Grander Wasser 0,5l  1,00 €  Grander Wasser 0,2 l   0,50 € 

Fruchtschorle 0,5l      2,60 €  Orangensaft 0,2 l    2,50 € 

Red Bull 0,25l    2,60 €  Cola, Fanta, Sprite 0,5l     2,60 € 

Hausgemachter Eistee 0,4 l  4,50 €  Holunderschorle 0,5l            2,90 €  
Früchte Tee, Eiswürfel, Zucker,     

Zitrone, Orangensaft                                                                                 
  
Chiemseer 0,5 l                        3,80 €  Auer Bräu 0,5l             3,80 € 

Helles, alkoholfrei                                    Rosenheimer Natur Radler     
 

Hopf 0,5l                         3,80 € 
Weißbier, Natur Russ, alkoholfrei 
     

Glas Prosecco Valdo 0,1l  3,90 €  Flasche Prosecco Valdo 0,75l 26,50 € 

Weißwein 0,2l 

Chardonnay   7,80 €  Riesling    5,20 € 

Kleinstein Cantina Bozen, Südtirol  Buntsandstein, Stefan Meyer, Pfalz 

Rotwein 0,2l 

Primitivo    6,20 €  Blauer Zweigelt   4,50 € 
Riserva Masseria La Volpe Apulien  Bassgeige Bauer, Niederösterreich 
 
Aperol Sprizz 0,2l    6,50 €  Sarti Rossa Sprizz    6,50 € 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten finden Sie unsere Allergeneliste 

als Aushang in der Käseglocke oder sprechen Sie gerne unsere Servicekräfte an. 

Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher MwSt.  


	Frühstückskarte
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